
OVEN BRILL  
AUTOMATIC

PRODOTTO SPECIFICO PER LA BRILLANTATURA DEI FORNI

E consigliato attenersi al  
dosaggio consigliato nelle  
modalità d’uso.

Forni professionali di ristoranti, società di catering, mense, fast-food,  
oltre alla detergenza necessitano di prodotti specifici per un  
mantenimento sempre impeccabile e l’ottimizzazione delle tempistiche  
di lavoro.

OVEN BRILL AUTOMATIC è un prodotto specifico per la brillantatura  
post detergenza dei forni autopulenti dotati di sistema integrato di  
lavaggio. Riduce i tempi di asciugatura ottimizzando il lavoro degli  
operatori.

Ideale per cucine di mense, alberghi, ristoranti, fast-food ecc. forni di  
pasticcerie e rosticcerie.

1 / 2



OVEN BRILL  
AUTOMATIC

PRODOTTO SPECIFICO PER LA BRILLANTATURA DEI FORNI

Liquido limpido

Azzurro

Caratteristico debole

0.990 ± 0.01 g/ml

Completa in ogni rapporto

2.5 - 3

Non ionico - anionico

Versare il prodotto tal quale nel serbatoio del  
brillantante di risciacquo del sistema integrato di  
dosaggio.

Nel caso di sistemi di dosaggio con pescaggio  
diretto da tanica, immergere il pescante dell’additivo  
di risciacquo nella tanica di prodotto e regolare il  
dosaggio tra 0.5 e 1 ml per litro d’acqua di  
risciacquo.

AD USO ESCLUSIVAMENTE PROFESSIONALE.

ll prodotto mantiene le sue caratteristiche se  
correttamente stoccato in confezione integra, al  
riparo dalla luce e da fonti di calore, in luogo fresco  
e asciutto, ad una temperatura compresa fra 5°C e  
35 °C.
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I dati riportati sono basati sulle nostre attuali documentazioni e sul meglio delle nostre conoscenze: ciò nonostante non possono in alcun modo  
costituire garanzia ne’ comportare responsabilità legali. Al fine di migliorare la qualità del prodotto Allegrini S.p.A. si riserva il diritto di modicare  
lo stesso senza alcun preavviso e anche dopo l‘accettazione dell’ordine. Per ulteriori informazioni rivolgersi a: Allegrini S.p.A. - Vicolo Salvo  
D’Acquisto,2 - Grassobbio (BG) Italy - Telefono: +39 035 4242111 Fax: +39 035 526588 -   
e-mail: info@allegrini.com - www.allegrini.com
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